
 

 

 
 

FLYING DINNER MENÜS 
März - Mai 

 

Beim Flying Dinner oder Lunch geniessen Ihre Gäste verschiedene  
kleine Köstlichkeiten und unterhalten sich in lockerer Atmosphäre.  

Die liebevoll kreierten Gänge werden Ihnen von unserem  
professionellen Serviceteam nacheinander serviert. 

Gerne gehen wir auch auf ihre Wünsche ein und unterbreiten  
Ihnen ein individuelles Angebot. 

Wir freuen uns auf Ihre Anfragen unter 
welcome@sonnenberg-zurich.ch oder +41 44 266 97 97 

 

 

 
 

 

 

Hitzigweg 15, 8032 Zürich · www.sonnenberg-zurich.ch 

https://www.sonnenberg-zurich.ch/


MENÜ I  72 
SPARGEL TARTE TATIN Spargelsorbet  

BLUMENKOHLCRÈMESUPPE Amaranth · Kokosnuss 

BÄRLAUCH RAVIOLI Riesling-Espuma  

ALPSTEIN POULARDE Polenta · Mais · Estragon-Jus 

ERDBEER-RHABARBER-KOMPOTT Mascarponecrème · Butterstreusel 

 
 

 

MENÜ II  78 
RINDSSTATAR Spargelspitzen · Eigelbcrème 

BÄRLAUCHSUPPE Zitronengras · Sauerrahm 

SWISS ALPIN LACHSFILET Weissweinrisotto · Gurken-Kimchi 

KALBSNIERSTÜCK weisse Bohnen · Senfsaat · Frühlingszwiebel  

ZITRONENTARTE Zitrussalat · Limettencrumble 

 
 
 

MENÜ III  86 
STUNDENEI Blattspinat · Trüffel-Kartoffelschaum 

ERBSENSUPPE Sauerrahm · Dinkel · Zitronen-Pfefferminzöl  

DORADEN CEVICHE Buttermilch · Mispeln 

RINDSFILETSPITZEN Kartoffelmousseline · Cima di Rapa · Rosmarin-Jus 

SCHOKOLADENMOUSSE Himbeere · Krokant 

  



WEITERE GERICHTE  

GRATINIERTER ZIEGENKÄSE Rhabarber · Honig · karamellisierte Walnüsse 10 

WEISSWEINRISOTTO grüner Spargel · Waldpilze  14 

RINDSBÄCKCHEN Polenta · Rotwein-Jus  16 

ZÜRCHER KALBSGESCHNETZELTES Mini-Rösti  18 

 

KÄSE AUSWAHL aus dem Zürcher Oberland  12 

ERDBEER Waldmeister · Pistazien  8 

APFEL-TARTELETTE Vanilleglace  8 

CRÈME BRÛLÉE Tonkabohne  8 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise in CHF inklusive MwSt. Gerne informieren wir Sie über die Allergen in unseren Gerichten 
und die Herkunft unserer Lebensmittel.  
 


