
 

 
 

 

 

 

 

 

BANKETT MENÜS 
Juni - August 

 

Die sorgfältig zusammengestellten Menüempfehlungen vom Küchenchef bieten 

Ihnen eine breite kulinarische Vielfalt.   

Bei Änderungen zu einem Dreigangmenü ohne Vorspeise oder  

ohne Zwischengang, reduzieren wir den Preis um CHF 15. 

Natürlich können Sie sich aus den Empfehlungen ein Menü selbst 
zusammenstellen oder uns Ihre Vorstellungen mitteilen, damit wir Ihnen ein 

individuelles Menü anbieten können.  

Wir freuen uns auf Ihre Anfragen unter 

welcome@sonnenberg-zurich.ch oder +41 44 266 97 97 

 

 

 

 

Hitzigweg 15, 8032 Zürich · www.sonnenberg-zurich.ch 

https://www.sonnenberg-zurich.ch/


MENÜ I  89 

GRILLIERTER MELONENSALAT Feta · Olivenöl · Pinienkerne 
 

*** 
 

GAZPACHO VERDE Jalapeño-Öl · Gurkenrelish 
 

*** 
 

ALPSTEIN POULETBRUST Kräuterpolenta · Mais-Cashew-Vinaigrette 
 

*** 
 

VANILLEPARFAIT Beeren · Mandelknusper · weisse Schokolade 

 

 

 

MENÜ II  94 

CEVICHE VOM LOSTALLO LACHS Süsskartoffel · Gurken · Radieschen · Buttermilch 
 

*** 
 

ERBSEN-KALTSCHALE Sauerrahm · Minze · Zitronengras 
 

*** 
 

ENTRECÔTE VOM WEIDERIND  

Wildkräuter-Couscous · grüne Tomaten · Pak Choi · Senfsamen 
 

*** 
 

BLANC MANGER Pfirsich · Mandel · Johannisbeeren  

 

 

 

MENÜ III  98 

GEMÜSETATAR Aubergine · violette Karotten · Focaccia  
 

*** 
 

TOMATENSUPPE Kalamansi · Basilikum 

 

*** 
 

ZANDERFILET AUS DEM LAGO MAGGIORE  

Venere Risotto · Aprikosen · Champagner Beurre Blanc 
 

*** 
 

ZWEIERLEI SCHOKOLADENMOUSSE Himbeergel · Vanilleglace 

 

  

https://de.wikipedia.org/wiki/Jalape%C3%B1o


MENÜ IV  104 

TOMATEN QUICHE Karotte · Tomate · Basilikum 
 

*** 
 

FENCHEL-BERGAMOTTEN-KALTSCHALE Dattel · Champignon 
 

*** 
 

VITELLO TONNATO Rosmarinkartoffeln · Kapernäpfel · eingelegte Zwiebeln 
 

*** 
 

CHEESECAKE-MOUSSE Kirsche · Schokolade · Vanille  

 

 

 

MENÜ V  112 

THUNFISCH TATAR Passionsfrucht · Gurke · Wasabi-Mayonnaise 
 

*** 
 

TOMATEN RAVIOLI Basilikumschaum · Dörrtomaten · Rucola 
 

*** 
 

SEELÄNDER KALBSNIERSTÜCK Kartoffelgratin · wilder Broccoli · Sauce Béarnaise 
 

*** 
 

PASSIONSFRUCHT-SCHNITTE Karamell · Haselnuss · Schokolade 

 

 

 

MENÜ VI  122 

KALBSTATAR Eigelbcrème · Brioche  
 

*** 
 

BURRATA Ochsenherz Tomaten · Pfirsich · Basilikum-Öl 
 

*** 
 

RINDSFILET VOM WEIDERIND Zitronenrisotto · Urkarotte · Portweinjus 
 

*** 
 

PISTAZIEN-TARTELETTE Erdbeere · weisse Schokolade · Vanille 

 

 

 

  



VEGETARISCHES MENÜ 86 

BURRATA Ochsenherz Tomaten · Pfirsich · Basilikum Öl 
 

*** 
 

GAZPACHO VERDE Jalapeño Öl · Gurken Relish 
 

*** 
 

SOMMERGEMÜSE STRUDEL Rüebli Marmelade · Arve 
 

*** 
 

PASSIONSFRUCHT SCHNITTE Karamell · Haselnuss · Schokolade 

 

 

 

VEGANES MENÜ  86 
GEMÜSETATAR Aubergine · violetten Karotten · Dinkelpops 
 

*** 
 

ERBSEN KALTSCHALE · Minze · Zitronengras 
 

*** 
 

TOMATEN TARTE TATIN marinierte Tomaten · Tomatenglace  
 

*** 
 

SCHOKOLADENMOUSSE Pistazien · Sorbet 

 

 

 

WEITERE GERICHTE 

ROSA GEBRATENE RINDSHUFT Kartoffelpüree · Zwiebel · gebackenes Rüebli 48 

 

LUMA SHORT RIB  Weisse Bohnen · Fenchel · BBQ   54 

 

SWISS ALPINE LACHS  56 

Weissweinrisotto · Tomatenragout · Beurre Blanc 

 

PORK BELLY VOM IBÉRICO SCHWEIN  56 

Risoni · schwarzer Knoblauch · Frühlingszwiebel  

 

 

 

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie zu den Allergenen in unseren Gerichten  

und die Herkunft unserer Lebensmittel. 

https://de.wikipedia.org/wiki/Jalape%C3%B1o

